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1. Tvorba plagatu ,,0d zrniecka k chlebiku®
2. PecCieme chlebik v osatkach

3. Ochutnavka nasho chlebika

4. Keksiky trosku inak

.




Na zacCiatku dna trieda 9.A spolu s pani ucCitelkou Dagmar Rybarovou, sa
rozpravali o pévode chleba. Ako sa chlebik pecie a Co je potrebné pre jeho
vyrobu. Pani ucitelka ich oboznamila ako sa pestuje psSenica, €o je pre nu
potrebné a ako sa stdva zo zrnie¢ok muka. Ziaci sa dozvedeli, Ze chlebik
nemusi byt len klasicky. Ale moéZu byt do neho pridavané aj rozne semienka.
Po tom ako ziskali potrebné informacie pre pripravu chlebika sa mohli pustit
do pecenia. Po upeceni chlebika si svoje poznatky spolocne zopakovali a
pustili sa do vyroby plagatu s nazvom ,,0d zrniecka po chlebik”, ktory
doplnili aj svojimi kresbami a fotografiami z pecenia chlebika. Plagat posluzi
ako metodickd pomocka pre Ziakov 4. rocnika (A-variantu) k predmetu
vlastiveda, kde sa prave v tomto ro¢niku budu ucit o vyrobe chleba.

Aktivity sa zucastnili ziaci 9. A (A-variant) triedy v pocte 8 Ziakov.
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Ziaci 5. a 9. ro¢nika si spolu so svojimi pani u¢itelkami Dagmar Rybarovou a
Katarinou Obonovou pripravili chlebik, ktory upiekli tradicnejsim sposobom,
tak ako to robili nase staré mamy. Oboznamili sa s oSatkami, vacsina ich
videla a pocula o nich prvy krat. Cesto na chlebik si pripravili vdomacej
pekarnicke a po poprekladani cesta, aby bol chlebik hutny ho vlozili do
osatok, kde chlebik po vykysnuti mal pekny tvar. Potom uz ni¢ nebranilo
tomu, aby sa mohol vlozit do rury a upiect sa. Na ich Sikovnost sa prisli
pozriet aj Ziaci nizSich roc¢nikov, aby videli ako sa tradi¢nejSou formou piekol
chlebik. V kuchynke bolo veselo a Ziaci sa nevedeli doc¢kat chlebika, ktory
rozvoniaval po celej Skole. Upiekli az 4 chlebiky, aby vSetci dostali
ochutnavku.

Aktivity sa zucastnilo aktivne spolu 15 zZiakov z 5.A (A-variant), a 9.A (A-variant).

Na ich kucharske zruénosti sa prisli pozriet postupne triedy 2.A, 3.A, 6.A,
O

7.A,7.Bas8.A.







Aby aj ostatni ziaci nasej skoly mohli posudit aky dobry
chlebik ziaci 9. a 5. roCnika upiekli. Sa pani uCitelka
Katarina Obonova spolu s 5.A rozhodli uskutocnit
ochutnavku. Postupne navstivili skoro vsetky triedy nase;
Skoly. Ziakom chlebik chutil a po 4 chlebikoch sa
,zaprasilo®. Tiez porozpravali v kazdej navstivenej triede
ako ho robili a co potrebovali na jeho pripravu.

Do aktivity sa zapojili ziaci 5. roCnika (A-variant) v pocte 8 a
triedy 1.A, 2.A, 3.A, 4.A, 5.B, 7.A, 7.B, 9.A, 9.B chlebik
ochutnavali.
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V pripravnom roCniku nasej 1.A sa dnes maskrtilo.

Ziaci ochutnavali keksiky trodku inak vyrobené. Boli upecené
z pohankovej muky a vsetkym velmi chutili.

Nestihli sme deti ani odfotografovat. Pani ucCitefka Jana
Fidesova tieto keksiky pripravila doma, kedze nasi
najmensi by ich pripravu nezviladli, ale urCite sa dozviete
pri navsteve tejto triedy, ze piect sa da aj z pohankovej
muky.

Ochutnavali ziaci 1. A (A-variant, pripravny rocnik) v pocte

v% 4. ‘




épeciélna zakladna sSkola, Namestie banikov 20, 97251 Handlova.

kontaktna osoba: Mgr. Tatiana Kubricanova, 0904410669,

Ziaci, ktori vytvorili sttazny prispevok: 9. roénik: Pavol Bielik, Barbora
Cickova, Jana Grlakova, Jana Chovancova, Marek LakatosS, Adam
Letko, Réberta Sarkoziova, Zuzana Seligova, p.ué. Mgr. Dagmar
Rybarova.

Celkovy pocCet ziakov, ktori sa zapojili do aktivit: 19, chlebik ochutnavala
takmer cela skola.

Celkovy pocCet ziakov Skoly: 95.
13.10. 2014 Chlieb, pecivo, obilniny, cestoviny

.
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